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Nid de Paques

Duo de choux bio vinaigrette (ceuf bio sauce cocktail)

Betteraves, pois chiches & féta vinaigrette Pamplemousse bio & sucre

Salade de crudités (céleri, pomme, raisin)
vinaigrette curry

Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio
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: Salade de mais poivrons ! Bio endive aux noix ! Pizza aux légumes bio :
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Poisson frais grenobloise
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Emincé végétal bio forestier Bio poulet roti
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Bio palets seitan @ Parmentier de lentilles corail (plat unique) @ i Crumble d'épinards bio a la ricotta : @
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i Semoule bio parfumée Lentilles bio a la paysanne i Purée de pommes de terre bio Pates pennes bio
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H Carottes bio braisées Epinards bio a la creme | Gratin de fenouil bio Brocolis bio sautés
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H Yaourt bio aromatisé citron Fromage blanc nature bio + sucre

i

i Saint Nectaire Gouda bio
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Orange bio Compote de fruits bio Tarte bressane pépites de chocolat Banane bio chocolat coco

Poire bio cuite caramélisée

Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio
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: Kiwi bio Bio crépe au sucre : : Salade de fruits bio
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