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¥, | salade de crudités (céleri, pomme, raisin)
vinaigrette curry

Carottes bio rapées soja vinaigrette Taboulé aux légumes bio Rosette (label rouge) et cornichon

Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio
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: Salade de pois chiches bio au cumin !
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: Chou blanc bio vinaigrette : : Pizza aux légumes bio : : Bio endive aux noix
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I 76D eI (2 . 1 I Blanquette végétale aux haricots blancs @ Emincé végétal bio sauce financiére @ i Bio croque tofu provencal

H (omelette sauce tomate poivron) H H H
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Poisson frais sauce citron Poulet bio réti

i Riz bio créole Pates fusilli bio + rapé Pommes de terre bio persillées Lentilles bio cuisinées
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: Trio de légumes bio Haricots verts bio Fondue de poireaux bio Carottes bio persillées
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H Yaourt bio aromatisé citron Fromage blanc nature bio + sucre Yaourt bio aromatisé framboise
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i Cantal Camembert bio Saint Nectaire

b e e

Gateau cake noix de coco Kiwi bio Compote de fruits bio Bio créme dessert vanille

Salade de fruits bio Poire bio caramélisée

Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio
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: Bio mousse au chocolat
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: Beignet pomme
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