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Carottes bio rapées vinaigrette citronnée Taboulé bio Endive bio vinaigrette

Salade de crudités (céleri, pomme, raisin)
vinaigrette curry

Salade verte bio Salade verte bio
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Emincé de poulet bio sauce estragon

Bio coquillettes et fromage rapé

Epinards bio a la creme

Yaourt nature bio + sucre Yaourt bio aromatisé vanille
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Kiwi bio

Crépe bio au caramel Fromage blanc bio creme de marrons

Crépe bio au chocolat Poire bio Bio flan vanille nappé caramel

Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio
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Pizza aux légumes bio

Rillettes de thon

Salade verte bio
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Bio sauté de beceuf aux olives

Boulgour bio aux épices

Carottes bio au cumin

Fromage blanc nature bio + sucre

Gouda bio

Banane bio coulis de chocolat
Clémentines bio

Corbeille de fruits bio

Agriculture @ . =[ hchﬁ Appellation b (] Péche Plat Végétarien
Biologique Produit local .~/ d'Origine Controlée Feche

N N iy A 4 Responsable

@/ Viande Bovine

Fabriqué a
la cuisine

eRARcAE

= Frangaise
N ¢ P’ centrale



