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Carottes rapées bio vinaigrette Potage velouté de potiron bio Salade mexicaine bio Endives bio mimolette

Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio
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: Chou rouge au bleu vinaigrette : Salade de fenouil & la grecque : : Taboulé bio : : Mélange carotte, pomme & noix
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Bio gnocchis sauce gorgonzola (plat :
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I J_ Bio gratin de pates a I'égréné végétal (plat | @
Chili sin carné bio unique) :
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Poisson frais sauce armoricaine Sauté de boeuf bio aux oignons Bio palets seitan pois chiches épinards

i Pommes de terre bio persillées Ble bio parfumé Pétes bio coquillettes tomatées Bio flageolets
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: Fondue de poireaux bio Brocolis bio sautés Carottes bio persillées Julienne de légumes bio
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i Yaourt bio aromatisé citron Fromage blanc nature bio + sucre Yaourt bio aromatisé framboise Yaourt nature bio + sucre
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! Camembert bio Saint Nectaire Cantal Bdche du Pilat
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Clémentine bio Kiwi bio Géateau cake au chocolat

Fromage blanc a la mangue bio Salade de fruits frais bio Crumble de fruits Clafoutis aux poires bio

Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO
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