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Betteraves bio vinaigrette Crépe au fromage Salade Coleslaw bio Salade de concombre bio surimi

Salade d'automne (céleri, pomme, raisin,
curry)

Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio
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| sauté de poulet bio* sauce aux olives Bio parmentier potlmarron b e 1 i Tartiflette végétale (plat unique) | @ i Flan de patates douces au chévre
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| Blanquette végétarienne aux haricots i i i i

I q 9 Poisson pané & citron | | Bio croque tofu provencal ] |
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! Semoule bio aux épices Pates torsades bio Riz bio pilaf

1

1

1

H Petits pois navets bio au jus Fenouil a la provencal Epinards bio a la creme
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Yaourt nature bio + sucre Yaourt bio aromatisé fraise Yaourt bio aromatisé péche

Blche du Pilat

Pont I'évéque Camembert bio

Bio riz au lait Clémentine bio Orange bio Tarte aux pralines

Bio creme dessert caramel Banane bio chocolat coco Gateau brownie

Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO
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