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Chili sin carné

Sauté de porc* a la dijonnaise

Blé bio fagon créole

Brocolis bio sautés

Yaourt aromatisé
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Salade de pommes de terre bio

vinaigrette au cumin

Salade mexicaine bio

Salade verte bio

Bio croque tofu emmental

Poisson frais coco curry

Pates bio coquillettes

Epinards bio a la creme

Yaourt nature + sucre

Emmental

Salade de fruits bio frais
Compote pomme abricot bio

Corbeille de fruits bio
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Radis bio & beurre

Concombre bio bulgare

Salade verte bio
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Péche Plat
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Viande Bovine



