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Salade de pates bio arlequines Potage velouté de potimarron bio Céleris bio rémoulade

Roulade de volaille & cornichon

Surimi mayonnaise Chou rouge bio vinaigrette

Salade verte bio Salade verte bio Salade verte bio
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| Bio croque tofu provencal . . . | Omelette !
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E Cote de porc* jus aux herbes i i Tacos a la mexicaine E E Sauté de beoeuf bio au paprika i f:'s\/
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! Lentilles bio a la paysanne Purée de pommes de terre bio ! ! Blé bio pilaf |
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: Julienne de légumes bio Fondue de poireaux bio ! : Epinards bio a la créeme |
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Yaourt nature + sucre Petits suisses natures + sucre

Fromage blanc aux fruits

Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio Corbeille de fruits bio
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i Flan vanille i i Compote de pommes bio Ananas bio frais Tarte aux pralines i @
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| Creme dessert chocolat | i Banane bio coulis de chocolat Poire bio cuite au caramel Gateau cake au citron |
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